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Hotyek Attila kadar beszél a szakmajarol

A HORDO BIZALMI TERMEK

Gerencsér Kinga
c. egyetemi tanar

v

Mig régen, a Speusipuss gorog filozéfus altal feltalalt, dongakbal allé hor-
dokat csak folyadékok szallitasara és tarolasara hasznaltak, napjainkban a
bor érlelésében is fontos szerepet jatszanak. A borban lévo sok aroma koziil
jelentos mennyiség a horddobédl jon, ez az érzékelheto izek nagyjabol fele.
Igen fontos a bizalmi viszony borasz és hordokészité kozott: az esetek nagy
részében a borasz elmondja, hogy milyen stilusu bort szeretne, milyen volt
az évjarat, milyen piacra, milyen szajizii fogyasztoknak szanja a bort, s a ka-
darmester, olvasva a sorok kozott, olyan hordét almodik meg, amely kozvet-
leniil a borasz, kozvetve pedig a fogyaszto izlését is kiszolgalja.




Tobb megnevezése is van a kadarnak.
llyen a bodnar és a pintér. Kiilénbséget
abban teszunk kdzottuk, hogy mig
a kadar és a bodnar keményfabdl
készit horddkat és kadakat, addig a
pintér puhafaval dolgozik, és kisebb
méret( targyakat, igy dézsat, vagy
kopulét gyart.

AZ ALAPANYAG

GAZDAGITJA A BORT

— A szakma mdvel6i szerint a kdda-
roknak egyrészt a borasszal, masrészt
az erdésszel kell életre sz616 és mély
baratsagot kotnitik. A hordokészités
mar az erd6n elkezdédik. Magas
szaktudasu erdészekkel valogatjuk az
erdd talajat, figyelembe véve Erd6bé-
nye, Telkibanya, Baské, Palhaza
kivald kocsanytalan tolgyerdeibél a
dongaronkét. Mi a boroshordok készi-
tésére kizarélag kocsanytalan télgyet
hasznalunk. A fa él6helye tovabbi
hatdssal van arra, hogy milyen hordé
készithetd a tolgyfabol. Az Eszaki-ko-
zéphegység lejtéi meredekebbek, a
csapadékviz jéval gyorsabban lefut
rajtuk, a termétalajréteg vékonyabb,
igy az itt él6 tolgyekre a nagyobb
sz4ls(ir(iség jellemzé. Ugyanakkor a
fa s(ir(isége (mint fizikai jellemzd) is
nagyobb, mint mashol termd tarsaikeé,
mert a kapillarisok atlagosan mintegy
25%-kal kisebbek. Ez a tulajdonsag
nagyban befolydsolja a hordéban
tartott bor oxidaciojat—azaz az ilyen
hordéban lassabban érik a bor. A fa

Hordédonga marégép

nedvfelszivd képessége is kisebb,
egy 225 literes hordd 4 liter bort
vesz fel, mig pl. egy ugyanekkora
francia hordé 6 litert. Tudnunk kell,
hogy egy tblgyfa kb. 400 liter vizet
4ramoltat ,véndiban” nap mint nap.
Ezzel rengeteg asvanyi anyag épulhet
be a fa szbveteibe, amely szintén
meghatéarozo karakterrel gazdagitja a
hordét, majd a bort—mondja Hotyek
Attila kddarmester.

ALAPOS VALOGATAS

— Erdekes adat, hogy egy meglett
télgyfanak kb. 600 ezer levele van,
amelyen keresztil fotoszintetizal,
és az el6allitott cukor egy része
szintén beépll a fa szdvetébe. A
hordé dongainak porkolése soran
ez a cukor példaul karamellas vagy
grillazsos aromékat hoz ki a tolgybél.
Fontos, hogy csak téli kitermelés(i (a
vegetacios idészak utani) fat szabad
hordékészitéshez vasarolni. Minden
egyes ronkot ellendriznek, valogatnak,
s csak a gécsmentes, szalegyenes
fakat hasznéljak horddkészitésre,
a ronk vastagabb t6részét példaul
nem. A gondosan valogatott és
hosztolt ronkot méretre vagjak, majd
€k segitségével szalirany mentén
felhasitjak. A hasitas utan a ronk
kils6 kérgét, a szijacsot és a bél
anyagat flirészeléssel eltavolitjak.
igy kapjuk a rénk legértékesebb
részét, amelybél a legjobb donga
készil. Az igy kapott donga magas

Lnaevan aszTtaLos

Hotyek Attila

fokl szakit6szilardsaggal, tokéletes
rugalmassaggal rendelkezik és ter-
mészetesen rendkivil értékes — arulta
el a kadar.

A FOLYAMAT

A dongakat rakatokban egymasra
rakjdk a szabad ég alatt, s jorészt
a természet szeszélyeire bizzak
legalabb két évig. llyenkor az es6, a
napsutés és a szél dolgozik a don-
gékon. Az esl rengeteg csersavat
old ki a fabol — ha ez nem igy lenne,
valoszin(ileg szérnyd izeket éreznénk
aborban. Nagyon meleg években még
pluszban is kell locsolni a dongakat,
kulénben nem tlinne el bel6lik a
folosleges csersavtartalom. Ha kelléen
~megtisztult” a fa, johet a forméazas,

Hordédonga sz6gméré
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Horddéfenekelés

hajlitas, porkdlés, abroncsoléas.
Vegylk sorba ezeket a mliveleteket:
az els6 1épés a formazas, vagyis a
trapéz alaku keresztmetszet kiala-
kithsa mar6gépen térténik, melynek
lapjai ivesek. A méreteket specialis
szogmérd segitségével ellenbrzik.

— Kovetkezik a hordé kirakasa
munkaabroncsba, az igy kapott
»Szoknyat” tolgyfatlz felett eléme-
legitjuk, vizparaval locsoljuk, majd ezt
kdvetben vagy kézzel, azaz Zuggal,
vagy pedig géppel hizzuk dssze a
dongéak szabadon hagyott, alsé végét,
amelynek kdvetkeztében a hordd
felveszi végs6 formajat. Ezutan jon az
egyik legfontosabb folyamat, a hord6
porkolése. A tobbféleképpen porkolt
hordd mas és mas izeket csempész
aborba, igy a hordé nagyban felelés
abenne elhelyezett bor izéért és aro-
majéért. Ha a donga kénnyitésénél

szalagflrészt hasznalunk, akkor joval
szélkasabb a felllet, igy a porkolési
folyamat jéval dinamikusabban jele-
nik meg a hordd belsd fellletén. A
l&ngnyelvek kénnyebben belekapnak
az érdes felliletbe, mint egy gyalult
sima felliletbe, amin szinte elcstszik

'
Hord6-6sszeallitas

a lang. Igy sokkal hatékonyabb a
hord6 iz ,leaddsa” a borban. A hordd
szine ebben az esetben nagyon
sOtét csokoladébarna, fekete vagy
szénfekete. Amennyiben egy masol6
marogéppel kikbnnyitett dongaval
dolgozunk, a hordé belsé felllete
teljesen sima, ennek kovetkeztében a
langnyelvek nem perzselik gy meg a
donga oldalat, ezért vilagosabb lesz:
érett tolgyfa szind, 6zbarna, vagy
tejcsokolddé szinli — mondja Attila.
A porkdlés minden kadarmdhely
Jitkos receptje” szerint torténik, igy
nincs is egységes ipari szabvany arra
vonatkozéan, hogy milyen mérték
porkolést neveziink light, médium és
heavy fokozatnak. A végmegmunka-
las a stemolas, mikor a hord6 végén
léve faegyenetlenségeket lecsiszoljuk.
Garbolas pedig a hord6 végének az
esztétikai megmunkalasa: ez adja
meg a francia rajfot, vagy a magyar
tipusu hordévéget.

NYOMASPROBA
— Az ontr4zas a fenék illeszkedési
fellletének a kialakitasa — amikor a
fenék helyét vagjuk bele a hordo két
végébe, hogy biztosan j6l zarjanak.
Ide illesztjik majd be a kivagott,
korz6zott fenekeket. Ezutan a fenék
Osszeillesztése és a fenék behelye-
zése kovetkezik. A tokéletes folya-
dékallésag biztositasa érdekében




Csobolyd

minden egyes hord6t nagynyomasu
leveg@vel tesztelink. Ha eresztene,
az ilyenkor kideril. Egységesen 2
barral ellen6rizziik, ami 6riilt nagy
nyoma4s, ugyanis ha borral van
tele a hordd, akkor csak 0,5 bar
nyomas uralkodik benne. De tudnia
kell minden egyes borasznak, hogy
teljes mértékben nem zarhatjuk ki a
szivargast. Azt hiszem mi, kddarok
megegyeziink abban, hogy az az
igazan j6 kadar, akinél a reklamaciok
szamanak aranya 5% alatt van. Ez
az altalanos tapasztalat.

A befenekelt, lecsiszolt hord6kra
raszabjak a vasakat (vasleszab0 és
szegecselnyomd géppel) a méretnek
megfelel6 darabszam szerint, majd
vasalogép segitségével felkerll a
korona, vagyis a végleges abroncsok
a helylkre. Azaz készre vasaljak.
A hordé készitése soran kizardlag

természetes anyagokat hasznalnak.
Mig a hordéfenék dsszeillesztésénél
fatipliket és gyékényt. igy semmilyen
karos izt nem adnak a horddba
keruld bornak.

iZEK 0SSZHANGBAN

Hotyek Attila nemcsak kadar, hanem
sz6lész-borasz is egyben. Vallja, a
hordd szdméara nem mas, mint a kadar
és aborasz legbenséségesebb bizalmi
kapcsolata. Nagyon jél tudja azt is,
mennyire fontos a kivalé mingségbdl
kivalogatott, a magas szaktudassal
megmunkalt hordd. Mindkét szakma
m(ivel6i arra torekednek, hogy
megtalaljak az izek, zamatok, illatok
0sszhangjat abban a borban, amit j
tolgyfa horddban érlelnek.

ELISMERESEK

Attila szaktudaséat szamtalan oklevél-
lel és dijjal jutalmaztak. Ezek koziil
legbuszkébb a Magyar Kereskedelmi
és Iparkamara palyazatain &t alka-
lommal kapott ,Magyar Kézmdives
Remek” elismerésre. 2012-ben Bor-
sod-Abadj-Zemplén megyében az ,Ev
vallalkozéja” kitlintetést is megkapta.
Nemcsak Uj boroshorddkat készit,
hanem a Rajna melletti borvidékrdl
ideszallitott, hasznélt, 225 literes
vordsboros barrique hordékat épiti at
50 literes hordékka megrendelésre.
Ezen kivil készit példaul eskiivére az
ifja par nevével ellatott kis horddkat,
dézsakat, csobolyét, mas néven
kulacsot, vagyis csutorat, aminek
kallantyUja, szopoja, fadugdja és
szija is van, hogy vallon vihessék
vagy folakaszthasséak. Régen mezei
munkésok hasznaltak és vizet, bort,
palinkat is tartottak benne. Foglalkozik
még palinkashordok készitésével is,
akulénbdz6 gyumeolcspélinkakhoz a
hordét azonos gyimolcsfabol késziti.
Akos nevii fia Németorszagban meg-
tanulta az 5-10 ezer literes aszok-
horddk készitését is. Hat év tanulas
és uzleti kapcsolatok kiépitése utan
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hazaj6ve, ezzel is szeretnének majd
foglalkozni. Zita lanyuk is kbvette apja
foglalkoz4sat, sz6lész-borasz lett, de
a kadarszakmaban is jaratos, mar
iskolaskoraban szivesen segitett a
mUhelyben.

Magyar Kézmlives Remek-dij

KADAROK TANCA

Hotyek Attila fontosnak tartja a
szakma tovébbvitelét, ezért az
Erdébényén él6 kadarmester szivesen
tart mdhely- és mesterséghemu-
tatot el6zetes egyeztetés alapjan.
A magyarorszagi Kadar Egyesiilet
elndke is volt 2016-ig. Tobb évtizeden
at részt vett a kadartanc apolasaban,
életben tartdsaban. Elmeséli, hogy
kozségukben évszazadok 6ta apéarol
filra szall ez az 6rokség. Europaban
egyedilalléan Erdébényén maradt
fenn a hordokészitéshez kapcso-
16d6 ka&dar-bodnartanc. A 12-15
perces produkcio alkalméaval a néz6
megismerkedhet a tAnc motivumain
keresztil a hordékészités egyes
fazisaival. A hagyomany6rzé csoport
tagjai nemcsak a tancot, hanem az
6si mesterséget is mivelik. m

Forras:
monoripincefalu.eu
erdobenye.hu
bormamorbenye.hu
erdobenyemuvhaz.
mindenkilapja.hu
http://www.pincefalvak.hu
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