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A NAGY MULTU

Szazadokon at fontos gazdasagi szerepben tundokolt, manapsag pedig
erenyel ellenére, meltatlanul hattérbe szorult.

A fehér eperfa (Morus alba) egy igen
népes csalad tagja: az eperfaféléknek
(Moraceae) ugyanis 1700 faja ismert,
ezek tobbsége téllink tévol, trépusi
orszagokban honos. A mérsékelt égov
melegebb vidékein minddssze 12 fajt

koztereken lltetett, Kelet-Azsiabol
szarmazo papir eperfa (Broussonetia
papyrifera). Sajnos a kordbbi Gtfasi-
tdsoknak mar a maradvényai is kiha-
[6ban, eltinében vannak. Elvadultan
eléfordul még alfoldi ligeterdékben

Nem sikerllt meggy&zni a méasik
felet, hogy a szeder valdjadban a
rozsafélék csaladjaba tartozé, 2-3
méter magasra nové cserjeféle...

A fehér eperfa (Morus alba) és a
fekete eperfa (Morus nigra) esetében

’ ’ A fehér eperfa ¢shazaja Délkelet-Azsia, foként Kina,
ahol az alfoldi teruletektdl a 3300 méteres teruletekig

megtalalhato.

talalunk: ezek a Morus nemzetség
tagjai. Ide tartozik a fehér eperfan
kiviil példaul a fekete eperfa, a zold
labda alaku termésérél ismert narancs
eperfa (Oszazsnarancs) is. Faipari
jelentdsége a gyakorlatban a fehér
eperfanak van. Ez Kindbdl szarmazik,
hazankban ma mar csak szérvanyo-
san fordul elé. A fehér eperfa éshazaja
Délkelet-Azsia, féként Kina, ahol az
alfoldi teriiletektél a 3300 méteres
tertiletekig megtalalhatd. Melegked-
veld, fényigényes fafaj, az ide, mély,
humuszban gazdag talajokon érzi

a legjobban magét, de homokos

és 10sz0s terlileteken is megterem.
Eurépaban a XVI. szazadtdl Ultetik. Az
Osztrak-Magyar Monarchia idején
Utjainkat gyakran szegélyezte.
El6fordul hazankban még az alacso-
nyabb novésu fekete eperfa (Morus
nigra) és a fehér, ill. fekete epernek
szamos kerti véltozata is, valamint
megemlitendd még a parkokban,

és Udébb tolgyesekben, akdcosok-
ban. Helyenként vadgazdéalkodasi
céllal ma is Ultetik.

Az eperfat a Dunantulon gyakran
szederfanak nevezik. Ez a tény
sokszor félreértésekhez, vagy akéar
vitdkhoz is vezet, csalddomban elé-
fordult az is, hogy az ebbdl kialakult
perpatvar olyan sulyos lett, hogy
végull egy szerelmi kapcso-
lat megszakitdsédhoz
vezetett...

Magyar Asztalos | T4 1 2022 | marcius

-~

Az eperfa rajzolatat olajozassal remekiil ki lehet emelni. (faipar.hu)

is elmondhatd, hogy régebben majd’
minden paraszthdznal megtalalhaté
volt, manapsag kilondsen véarosi

kérnyezetben, hulld, ,piszkold” -
termése miatt egyre ke- o
vésbé népszerd. :

Ugyanak-




kor az eperfa csling® agu valtozatai
- melyeket szomoru eperfa néven

is ismerhet az olvasd - kompakt
méretekkel rendelkeznek, igy kisebb
kertekbe, szlk el6kertekbe ezek a
fajtak remek valasztast nyujtanak!
Termése a faeper vagy eper, mely
nyersen is fogyaszthaté, de a lesze-
dett gylimolcsot néhany éran belll
fel kell hasznélni, mert hamar elveszi-
ti friss zamatat. A fehér eper csak a
lehulldsa eldtt kdzvetlendl élvezhetd.
Eretlenil kesernyés, megérve viszont
mézédes. A fekete epernek maga-
sabb a savtartalma, kevésbé éretten
is fogyaszthatd, ekkor tditéen sa-
vanykés, megérve pikdnsan édeskés,
jellegzetesen erdei gyimolcs izU, a
szederhez hasonld. Festékanyaga

a nyelvet, arcot és kezet is befogja,
szinte eltavolithatatlan foltokat hagy-
va maga utan, ez gyerekek esetében
kilonosen latvanyos tud lenni - a
szildk banatara... Beféttként, vagy
fagyasztva is tarolhatd, gyimolcsle-
vek, lekvar, szorp, turmix, jégkrém
készitheté mindkét valtozatabdl. A
fehér eperfa termése pélinka- és
aszalvanykészitésre, a fekete eperfaé
nemesebb célra: gyimolcsborkészi-
tésre is alkalmas. Mindkét valtozatot
kedvelik egyes madarak, melyek
kozott haziéllatokat (libak, kacséak) és
vadon éléket is talalunk, emellett a
hazisertés és vad fajtarsa is imadja.
Fajat a bognarok, kddarok mindig

is nagyra becsulték, igy faipari
szempontbdl is komoly gazdaséagi
jelentéséggel rendelkezett. Az ipari
feldolgozashoz jellemzéen kelld di-
menzidkkal is szolgél, hiszen akér 15
m magasra megnd, mellmagassagi
atméréje pedig az irodalmi adatok
alapjan elérheti a 35-40 cm-t. Ezt a
mi udvarunkon taldlhaté fehér eperfa
nem olvashatta, talan ezért is hizott
bé 70 cm-esre... Kérge fiatalon sima,
késdbb hosszan és mélyen repede-
zett, szlirkésbarna szin(. Fajdban a
keskeny sargasfehér vildgos szijacs
élesen elhatérolodik az aranysargéatol
a csokoladébarnaig valtozé szind
geszttdl. A faanyagnak markans, esz-
tétikus rajzolatot biztositanak a haté-
rozottan elkulontld évgyrik, korai
és késoéi pasztak. E gylrds likacsu fa-
fajnak a bélsugarai szabad szemmel
is j6l lathaték. A hur irdnyd metszet
rendkivil latvanyos és rajzos, a sugéar

Az eperfa fdja igen kemény. Alig szegezhetd. Sarga szine miatt hordok készitésére - foleg palinkahoz -
szivesen alkalmaztak. (hungaroonline.hu)

AZ EPERFA HORDO ES
A PALINKA ERLELESE

Mit jelent a pélinka érlelése? A frissen lefétt palinka szerkezete még nem alakult ki,
ize karcos és darabos. Ahhoz, hogy jobb élvezeti értékkel birjon, ,pihentetni” kell. A
pihentetés egyszerlien azt jelenti, hogy egy ideig (&ltaldban a lefézéstél szamitva
1-4 hénapig) Gvegedényben vagy fémtartélyban allni hagyjék. A pihentetés alatt
a pélinka ize szépen lassan ,0sszedll”, és egyszerlien finomabb termék lesz beldle.
Kevésbé tiirelmes személyiséggel birdk ezt a fontos, de az élvezhetd palinka szem-
pontjabdl nélkilozhetetlen Iépést gyakran kihagyjak, azaz még azel6tt elfogyaszt-
jak, hogy kialakulna az igazi ize.

A pélinka érlelése annyiban kilonbozik az elébb leirtaktdl, hogy a lefétt parlatot
fahorddba toltik, igy a pihentetés sordn nem csupan ,magéhoz tér”, hanem a szer-
kezete is valtozik, és a hordo fajtajatél fliggden tovabbi izekkel gazdagszik. Viszont
nem mindegyik pdlinka alkalmas arra, hogy érleljik. Bar errél nem alakult ki egysé-
ges vélemény, sokak szerint az Uide parlatok nem igényelnek tovabbi érlelést, sét ez
inkabb csak ront az élvezeti értékiikon, ilyen példaul a meggy. vagy a malna.
Eperfa horddba altaldban a zamatosabb gyiimdlcsparlatok, pl. vilmoskorte- vagy
s&rgabarack-palinkak kertilnek. Az eperfa a legértékesebb horddkészitésre alkalmas
faanyag egyike, és a szakérték (mukedvel6k?) szerint rendkiviili harmoéniat ad a be-
letoltott palinkdnak. A palinka veszit ugyan az alkoholtartalmabdl a folyamat sorén,
de kozben az ize is elvesziti karcossagat. Esztétika tekintetében pedig az eperfa
hordéban tarolt palinka aranyszin és kristalytiszta lesz. m
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iranyu csikos. Erdekesség, hogy az
eper faja a fény hatdsara megsoté-
tedik, és idével akar a mahagonira
hasonlitd vorosbarna arnyalatot is
felvehet. Fizikai és mechanikai jellem-
z6i az akacéhoz rendkivil hasonldak.
Elmondhato, hogy nehezen hasad
(inkdbb rugalmas), szivds, kemény
és a tartos fafajok kozé sorolhatd.
Még filledésre sem hajlamos. Az é16
faknal azonban igen gyakori a bél-
korhadas, igy a nagyra nétt egyedeit
viharos idében jobb elkerdlni.
Flrészipari feldolgozasnal, hordo-
dongak készitésekor biztositani kell

a ,tukros” vagasmaodot a széles bél-
sugarai miatt. G6zoléssel mar-mar a
blikkh6z hasonléd modon jél hajlitha-
16. Az eperfa rendkivil lassan szarad,
mesterséges szaritadskor kdnnyen
reped, vetemedik, nagyon kiméletes
szaritadsi menetrendeket igényel. Az
akéaccal ellentétben j6l ragaszthatd,
és szépsége a gondos fellletkezelés-
sel emelhetd ki, legyen az lakkozas
vagy olajozas. Az eperfa mechanikai
megmunkalédsa igen energiaigényes,

Az esztétikus faanyaghol tetszetds eszterglyozott és faragott disztargyak készithetdk. (form-und-natur.de)

és gyors szerszam-elhasznalddéssal
jar. Ennek ellenére az esztergalyosok
és a faszobraszok korében mégis

A fehér eperfa termése palinka- és aszalvanykészitésre, a fekete eperfaé gyimolcsborkészitésre is alkalmas.
(femina.hu, fatudor.hu)

Magyar Asztalos | 16 1 2022 | marcius

népszerl. Megemlitendd az is, hogy
az eperbdl igen nemes rajzolatu
késelt furnérok is gyarthatdak.

Az eper faanyag feldolgozasa nagy
jelentéségu volt a szerszam- és a
kocsigyartasban, horddkészitésben, sét
még a hajoépitésben és a butorgyar-
tasban is kapott szerepet. Mivel tartds
fafajrél van szé, kordbban szivesen
gyértottak Utburkold kockat, oszlopo-
kat, kardkat is beléle. Ma mér inkédbb
csak a kisebb palinkashordok, valamint
esztergalyozott és faragott disztargyak
készitésénél talalkozunk vele.

Ennek a fafajnak a legnagyobb jelen-
t8sége a kivald tulajdonsagai ellenére
nem a faiparban volt, kordbbi nagy
népszerlisége a hernyd takarma-
nyozéaséara alkalmas leveleinek volt
koszonhetd, ezt a torténetet a cikkiink
mésodik részében fejtjik ki. m
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