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A Cliff Konyhak Kft. 1993
ota foglalkozik konyha-
butorgyartassal. Apro
asztalostizemként kezd-
ték, mara pedig egy tobb
mint 2000 négyzetmé-
teres Uzemcsarnokkal,
XXI. szazadi automati-
zalt gyartosorral és egy
27 fobol allo szakkeépzett
csapattal dolgoznak. A
legfontosabb azonban
nem valtozott, akik a
konyhaikat hasznaljak,
azértvalasztottak a Cliff
konyhabutorokat, mert
j6 mindségl és szép
konyhat szeretnének
otthonukba.

Konyhabutort tervezni és gyéartani
csak latszolag egyszer(l feladat,
valéban praktikus és szép konyhat
Iétrehozni azonban &atgondolt
tervezési folyamatot és gondos
kivitelezést igényel. Nem elég a
korultekintd tervezés vagy a sti-
lusérzék, fontos az is, hogy aki
konyhagyartasba kezd, ismerje a
megfelel6 alapanyagokat, gyartasi
technolodgiat, a legujabb konyhat-
rendeket. Ehhez szakmai tudas,
0jité gondolkodas, minéség iranti
elkotelezettség és megfeleld szakmai
tapasztalat sziikséges.

A Stubenvoll hazaspar, Andras
és felesége, Sara, mar tobb mint
20 éve vezetik a kft.-t, mindketten
okleveles faipari mérnokok, ismerik
az anyagokat és a technolégiakat,
amelyek a minéségi konyhabutorok
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gyartdsahoz szilkségesek. Az oklevél
megszerzése utan az egyetemen
kutatoi és oktatdi munkat vallaltak,
amit a gyakorlat kdvetett. A soproni
Butoripari Szdvetkezetnél, majd
annak jogut6daindl dolgoztak. Andras
a termelésprogramozast végezte,
felesége pedig minGségvezetéként
felépitette a cég minéségbiztositasi
rendszerét. Egyre jobban érett bennik
az elhatarozas, hogy sajat labra
alljianak és kiprébaljak magukat egy
sajat vallalkozasban. Eleinte minden
munkat elvallaltak, egy fél pincehelyi-
ségben kezdetleges kdlcsongépekkel
dolgoztak. Az akkor még a kdztu-
datban nem ismert és nem kaphat6
MDF-lapokbdl készitették el els6 vevoi
megrendelésre a konyhabutorokat, és
Makita fels6émaréval mart kiilonb6z6
mintas ajtdkat gyartottak asztalo-
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A cég vezetbi: Stubenvoll Andras és Stubenvoll Andrasné

soknak. Ezt egy nagyobb mihely
kovette, majd Peresztegen lévd
mez6gazdasagi éplletek bérlése.
1996-ban voltak el§szér Budapesten
a nemzetkozi butorszakvasaron,
ahol felfigyeltek rdjuk és sok kap-
csolatot szereztek, innen
ered a svéd kapcsolat is,
valamint komoly viszont-
eladdi halézatot sikerult
kialakitaniuk Isten segit-
ségével — mondta Stuben-
voll Andrasné. 2002-ben
megvették az egész
peresztegi telephelyet,
és akkor alakultak at
kft.-vé és vették fel a Cliff
nevet, ami angol sz6 és
késziklat jelent. Azért ezt
a nevet valasztottak, mert

A Gréacia Mlvészeti Intézettol
kapott elismerés

valljak, Jézus Krisztus a

kdészikla, akire épitkeznek. 2005-ben
megkaptak a Meghbizhaté Cég
tanusitvanyt, amelyet csak olyan
vallalkozasok nyerhetnek el, amelyek
az ugyfelek és tzleti partnerek
véleménye alapjan hiteles Uzletpo-
litikat folytatnak. Ez a tanusitvany
egy olyan innovativ informatikai
vizsgalaton alapul, amely teljes
egészében a fogyasztok véleményére
tdmaszkodik. Az elismerés folytato-
dott, 2006-ban a zs(ri nekik itélte
oda a Pannon design vasardijat a
President konyhabutorukra.

Ebben az évben kezdték el a nagy
csarnok épitését a két meglévé épulet
kozoétt, és az egész konyhabutor

gyartastechnol6-
gidja szamitogépes
irdnyitas ala kerult.
Mire befejezték,
arra jott a 2008-as
nagy gazdasagi
valsag, amely révid
idén beldl tonk-
retette a viszont-
eladéi kapcsolat-
rendszeriiket. gy a
nagyon konny( és
gazdasagos termelés alom maradt,
és Ujra kellett épitkezni. Isten ez
id6szakban (] ajtékat nyitott nézetiik
szerint. Bels6épitészekkel kezdtek el
dolgozni, kdztiik a méltan vilaghird
Somlai Tibor belséépitésszel, aki

nagyon komoly, igényes munkakkal
latta el 6ket, tobbek kozott hires
szinészek, sportol6k konyhéjat
rendezték be. Bels@épitészek altal
hozott munka kapcsan a Kempinski
Hotel nagy latvanykonyhdjat és egy
grazi magan egyetemi kollégium
konyhait és szobaberendezéseit is
6k készitették. igy aztan 2012-ben,
amikor a legtébben abbahagytak
faipari vallalkozasukat, cégik az
eddigi legnagyobb arbevételre tett
szert. Ebben az id6ben a soproni
IKEA beszallitéi vallalata kisszérias
megrendelésekkel bizta meg 6ket, igy
egyszerre gyartottak egyedi minéségi

valamint nagyszérias elég nyomott
aru, de nagyon kotott minéség( soro-
zattermékeket. Ezekkel a megren-
delésekkel potoltak a viszonteladdi
halézat rendelésallomanyat.

Kdzben a cég tdAmogatta a gydri
székhely(i Gracia M(ivészeti Intézet
fiatal, tehetséges tancosainak
képzését, melyet az intézet egy
adomanyozé dijjal kdszént meg.
2013-ban a bécsi Enteri6r kiallitason
is bemutattak termékeiket. Tobbszor
adtak be palyazatot és nyertek is,
pl. a CNC megmunkalé kdzpontot,
az éIfoliazo gépet, valamint a CNC
tablafeloszt6 gépetis igy vasaroltak.
A CIiff konyha munkatéarsai ugy
gondoljak, hogy a jol megtervezett

Pannon design dijas konyhabutor

konyha nem csupan egy bdutor,
hanem egy élhet§ és szerethetd
dinamikus tér, ahol kénny( és jo
hangulatl a f6zés! Nehéz elképzelni,
de mikor konyhankat hasznaljuk,
hetenként szinte félmaratoni thvokat
tesziink meg és tébb szaz kil6 sulyt
emellink. Naponta 30-szor megyunk
oda az asztalhoz, 80-szor nyitunk
és zarunk fiokokat, tobb mint 50
munkafolyamatot végzink el a
konyhapulton, és a mosogatonal is
10-15-sz6r hajolunk vagy guggolunk
le. Rdadasul 12 hdnapbol egyet a
konyhaban toltink! Egyaltalan nem
mindegy, hogy ezeket hol és milyen
korulmények kdzott végezziik, ezért
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Stahl Judit 2012-ben a TV2 misoraban Cliff
konyhaban f6zétt

O0sszegyljtottik, hogy az altaluk
tervezett konyhabutoroknal mik
azok a legfontosabb szempontok,
melyeket figyelembe kell venni egy
konyha tervezésénél.

A konyhai munkakhoz tér kell,
megfelel6 fellletek, elégséges
mozgastér. A jol szervezett munkahoz
praktikus, ha konyhai zénakban
gondolkozunk, igy a megfelel6
munkafolyamatokhoz kénnyen
hozzarendelhetjik az elégséges
munkafellletet és taroldteret. A
konyhahasznalat egyik legfontosabb
eleme atarolas. Hihetetlen mennyi-
ségi edényt, alapanyagot, eszkozt
és fliszert raktdrozunk konyhankban.
Ahhoz, hogy ezek ne csak eltlinjenek,
hanem, amikor sziikséguink van rajuk,
kézre is essenek, megfelel6 tarolasi
szisztémara van sziikségink. Erre
mutatnak be néhany praktikus 6tletet.

A konyhai munkak
sokkal egysze-
ribbé valhatnak,
ha az elvégzé-
siikhéz sziikséges
eszkdzok és alap-
anyagok a lehet6
legjobban kézre
esnek. Erdemes
ezért nemcsak a
munkafelileteket,
hanem a hozzajuk
rendelt tarolote-
reket is tervezni.
Gondolkodjunk a
konyha alapvet§
funkcidi szerint
és kulonitsuk el
az élelmiszer-ta-
rolas, a talalas,
mosogatas, el6-
készités és a fézés
munkaterileteit.

Az, hogy a z6nékat
hogyan rendezziik
egymas mellé,
esetleges. Flgg
a helyiség adott-
sagaitdl, illetve attol is, hogy mi
hogy érezzilk magunkat a legjobban
benne. Van, aki nyomasztonak érzi
a nagyon zart alakzatd, kétsoros
vagy G alaku konyhakat, van, aki
viszont az egysoros valtozatot érzi
ugy, hogy nincs eléggé elkulonitve
alakas egyéb tereitdl. Praktikussagi
szempontokat figyelembe véve a
legjobb elrendezési formak azok,
ahol egyszer(ien atfordulva, a hatunk
mogott is munkatér van. Ide tartoznak
a sziget, a G vagy az U alaku elren-
dezések. Gyakran el6fordul, hogy
nem hagyunk magunknak elegendd
taroléhelyet a konyhaban. Ennek
legtébbszér nem az az oka, hogy
maga a konyha kicsi, egyszer(ien
nem gondoljuk at, mire is van valéban
sziikségunk. Megtervezzik a beépit-
het6 konyhagépek helyét, de nem
gondolunk arra, hova fogjuk tenni

a kenyérpiritot. Valami furcsa okbal
forditva latunk a tervezéshez: nem
azon toprengiink, hogy mi mindent
kell elraknunk, hanem azon, hogy
hogyan nézzen ki a konyhank. Igy
lesznek aztan a kihasznéalhatatlan
batorok, a két sorban pakolt mély
als6szekrények, amiknek a hatso
részében lév6 edényeket soha nem
vesszik eld!

Erdemes ezért mar a tervezés
pillanatdban gondolni arra, hogy
a konyhaszekrényeket olyan bels8
téroszto elemekkel lassuk el, amelyek
praktikussa teszik a konyhankat. Ha
azonban erre nincs lehetéségiink,
akkor is gondoljunk arra, hogy hogyan
alakithatjuk ki a legpraktikusabban
a tarolotereket. Abban biztosak
lehetlink, hogy amit kényelmetlen
el6venni, azt ritkan fogjuk hasznalini!
Erdemes a konyhabtor killénb6zé
részeit kdnnyen és nehezen elérhetd
régiokba sorolni és ennek meg-
felel6éen elhelyezni a kulénb6z6
alapanyagokat, eszkdzoket, gépeket.
Ez a kis izelit6 is szemlélteti,
hogy a szakma irant elkdtelezett
emberekként odafigyelnek minden
aproé részletre, az ujdonségokra,
figyelemmel kisérik a trendeket,
és haromgyermekes csaladként,
az altaluk tervezett konyhékat nap
mint nap hasznaljak, az életben
tesztelik. A tapasztalataikat pedig
beépitik Uj konyhainkba. Valljak:
legfontosabb szamukra, hogy akik
a Cliff butorok mellett déntenek,
elégedettek legyenek, a tébbi csak
technoldgia. A soproni bemutatéte-
rem forgalmanak folyamatos nove-
kedése is ezt igazolja. Reményeik
szerint a folytatas is biztositva van,
mert legkisebb fiuk is ezt a palyat
valasztotta, Médlingben tanul faipari
technikusnak, és tanulmanyai befe-
jeztével szeretné megtanulni sziileitdl
a cégvezetés minden csinjat-binjat,
hogy majd id6vel O is a nyomdokaikba
Iéphessen. [ |



